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MISE À JOUR - RISQUES DE DÉSORDRES POST-RÉCOLTE POUR LES POMMES  

DE LA SAISON 2023 
Analyse des données et rédaction du texte par Dominique Plouffe, B. Sc. 

 
Brunissement vasculaire 
 
Pour l'ensemble des régions du Québec, le risque d'apparition de ce désordre est relativement faible pour les 
pommes récoltées durant la saison 2023. 
 
Échaudure superficielle 
 
Les températures anormalement chaudes enregistrées durant le mois de septembre ont été favorables au 
développement éventuel de l'échaudure superficielle sur les pommes entreposées. En effet, selon le modèle 
implanté dans CIPRA, le risque d'échaudure diminue au fur et à mesure que des heures de température 
inférieure à 10 °C s'accumulent après le 1er août. Pour sortir de la zone 100 % de risque, il faut qu'une région 
accumule plus de 65 heures de température inférieure à 10 °C. Entre 120 et 130 heures, les risques baissent à 
40 %. Enfin, pour atteindre un risque nul, il faut environ 250 heures de température fraîche.  
Comme chaque année, et plus particulièrement en 2023 étant donné l'automne chaud, les récoltes les plus 
tardives présentent le plus faible risque d'apparition de ce désordre. Le tableau 1 résume les prévisions du 
modèle selon les régions et les dates de récolte. 

Tableau 1. Évolution des risques d'échaudure superficielle pour toutes les régions pomicoles du Québec, selon les 
dates de récolte. * Compton = 40 %; ** Compton = 0 % 
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On constate que pour toutes les régions, les pommes récoltées et entreposées avant le 15 septembre 
présentent un risque de 100 % d'incidence d'échaudure. Pour les récoltes faites vers le 30 septembre, ce risque 
demeure inchangé (100 %) pour les régions de la Montérégie-Est, de l'Estrie et de la Capitale nationale. À noter 
qu'en Estrie, la station de Compton a enregistré des températures plus fraîches et le risque a diminué à 40 % 
alors que Dunham et Garagona se situaient toujours dans la zone de 100 %. En Montérégie-Ouest, dans les 
Basses-Laurentides et dans la région de Chaudière-Appalaches, les risques ont diminué durant cette période 
pour se situer entre 40 et 100 %. Quant aux pommes récoltées dans la région du Centre-du-Québec, elles 
présentent un risque moindre, soit 40 %, pour les récoltes de la fin septembre. 
 
Vers le 15 octobre, les températures observées dans l'ensemble des régions étaient plus froides, entraînant 
une diminution des risques d'échaudure pour les pommes récoltées durant cette période, passant ainsi sous la 
barre des 40 % et atteignant même 0 % pour le Centre-du-Québec. 
 
Enfin, au 25 octobre, toutes les régions ont atteint un seuil de risque de 0 %. 
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Autres désordres – Honeycrisp 
 
Aucun changement dans les prévisions des modèles de brunissement humide de la chair, échaudure molle et 
tache amère par rapport au communiqué du 18 septembre. 
 

D’autres modèles de désordres post-récolte ont été développés par l’équipe de recherche en bioclimatologie 
et modélisation (AAC/CRD Saint-Jean-sur-Richelieu) et sont implantés dans le logiciel CIPRA. Il s’agit, pour la 
variété Honeycrisp, du brunissement humide de la chair (« soggy breakdown »), de l’échaudure molle et de la 
tache amère.  
 

Le tableau 2 résume les prévisions de risque de ces désordres à partir des données météo de la saison 2023.  
 

Tableau 2. Prévision de risque d’incidence des modèles de désordres post-récolte dans la 

Honeycrisp, pour l’ensemble du Québec, pour la saison 2023. 

 
 
Brunissement humide de la chair : selon le modèle, les conditions météo qui ont prévalu au Québec durant la 
saison 2023 n'ont pas été favorables au développement du brunissement humide de la chair puisque les 
prévisions indiquent un risque inférieur à 5 % dans toutes les régions. 
 

Échaudure molle : pour ce désordre post-récolte, les stations où le modèle prédit le risque le plus élevé sont 
Compton (43 %), Oka (35 %), CETAB Victoriaville (35 %) et Hemmingford (31 %). Pour les autres sites, le risque 
varie entre 12 et 28 %, sauf Sainte-Famille, Rougemont et Mont-Saint-Hilaire où il est inférieur à 5 %. 
 

Prévision de risque (%)

Station météo Échaudure molle Tache amère

CETAB Victoriaville < 5 35 0

Compton < 5 43 0

Dunham < 5 28 15

Franklin < 5 14 0

Garagona < 5 26 9

Hemmingford < 5 31 9

Henryville < 5 18 0

Mont St-Grégoire < 5 22 10

Oka < 5 35 0

Rougemont < 5 < 5 18

St-Antoine-de-Tilly < 5 12 0

St-Bruno-de-Montarville < 5 23 0

Ste-Cécile de Milton < 5 16 15

Ste-Famille (Île d'Orléans) < 5 0 0

St-Hilaire < 5 < 5 11

St-Joseph-du-Lac < 5 18 0

St-Paul-d'Abbotsford < 5 13 < 5

Brunissement 

humide de la chair
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Tache amère : le modèle prévoit un risque plutôt faible, soit entre 0 et 18 % (Rougemont), pour l'ensemble des 
régions pomicoles du Québec. 
 
Des données d’observation supplémentaires sur ces désordres sont nécessaires pour évaluer et valider ces 
modèles prévisionnels. Cependant, ceux-ci fournissent des informations intéressantes sur les possibilités de 
développement des désordres en entrepôt et peuvent être utilisés comme outil complémentaire dans la 
gestion des conditions d'entreposage des pommes. 
 
 
Affiche et feuillet d’information – Troubles de conservation des pommes 
 
L’affiche et le feuillet d’information sur les troubles de conservation des pommes sont toujours disponibles.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Cliquez sur les liens suivants afin de les télécharger et les imprimer : 

Impression affiche grand format 36 x 24 po : https://producteursdepommesduquebec.ca/wp-

content/uploads/2020/09/PPQ_AfficheDesordres_grand-format-36-X-24.pdf  

Impression feuillet petit format 8,5 x 11 po :  https://producteursdepommesduquebec.ca/wp-

content/uploads/2020/09/PPQ_FeuilletDesordres_petit-format-8.5-X-11.pdf    

 
 

 
 

Jennifer Gagné 
Conseillère au développement et à la recherche 
Les Producteurs de pommes du Québec 
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